Internationale Konferenz
Bedeutung pflanzlicher Alternativen

fiir die MilchwirtschaFft

Teil 1: 10./11. November 2021 (digital) - Teil 2: 21./22. Juni 2022 (Kempten)

© [ Mittwoch, 10. November 2021

13:00 Online Check-in (bis 13:30 Uhr)

13:30 BegriiBung der Teilnehmer
Dr. Monika Knddl(seder
Geschdftsfiihrerin muva kempten GmbH

13:40 Einfiihrung in die Thematik

pflanzliche Alternativen
Georg Herbertz,
Herbertz Dairy Food Service

14:00 Milch und seine ,Alternativen”:
Beides weil} und sonst?
»  Transformationsprozesse in der
Erndhrung bestimmen auch die Zukunft
des Lebensmittel Milch
Dr. Hans-Jiirgen Seufferlein
Geschdftsfiihrer Verband der Milcherzeuger Bayern e.V.

14:30 Pflanzenbasierte Alternativen
fFiir Milchprodukte: Ein weltweit
neuer Standard
» Player
p  Positionen

»  Perspektiven
Peter Link, Chefredakteur vegconomist — das vegane
Wirtschaftsmagazin

W Kaffeepause (ca. 15 Uhr)

15:15 Trends und Wachstumschancen
fiir pFflanzliche Milchalternativen
und Hybridprodukte

Dr. Dorothea Pein, Leitung
Produktmanagement, Planteneers GmbH

15:45 Innovative Milchalternativ-
Applikationen mit Sonnen-
blumenprotein
Monika Gdlweiler, Head of Application

Development and Custumer Solution,
Sunbloom Proteins GmbH

16:15 Zusammenfassung / Abschlussdiskussion
Georg Herbertz, Herbertz Dairy Food Service

16:30 Ende des 1. Tages
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Veranstalter / Anmeldung

muva kempten GmbH / Herbertz Dairy Food Service
Ignaz-Kiechle-StraRe 20-22 | 87437 Kempten
konferenzen@muva.de | www.muva.de/konferenzen
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© [ Donnerstag, 11. November 2021

Online Check-in (bis 09:30 Uhr)

BegriiRung der Teilnehmer
Dr. Monika Knddl(seder
Geschdftsfiihrerin muva kempten GmbH

Sensorische Eigenschaften

pflanzlicher Milchalternativen
Rebekka Wucher,
Leitung Sensorik, muva kempten GmbH

Wie Ihr Einstieg in den veganen

Markt gelingt

» Komplettlésungen als Chance fir
Molkereien und Quereinsteiger

Dr. Frederic Tamm, Produktentwickler
CONDETTA GmbH & Co. KG

Technologien zur Herstellung

pflanzlicher Kdseersatzprodukte
Dirk Schénfelder, Food Technologist
ProXes Stephan Machinery GmbH

2 Kaffeepause (ca. 11:15 Uhr)

Prozesslosungen fiir die
Herstellung von pflanzlichen

Getranken
Astrid Heller, Sales Support Engineer,
Non Alcoholic Beverages, GEA

PFlanzliche Milchalter-
nativen Fiir die Milch- und

Lebensmittelindustrie
Michael Koenen, Roland Gianotten,
Zentis GmbH & Co. KG

Zusammenfassung / Abschlussdiskussion
Dr. Monika Knédlseder, Georg Herbertz

Ende des 2. Tages

Konferenzort: Digital
Teilnehmergebiihr: 490 € (zzgl. MwSt.)
Anmeldeschluss: 08.11.2021

Weitere Informationen: www.muva.de/konferenzen

Bundle: 1.350 Euro (zzgl. MwsSt.) bei gleichzeitiger
Buchung von beiden Konferenzen (2. Teil 21./22.06.2022
in Kempten)

Herbertz

Dairy Food Service



